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Ademas de representar su terrufio, esta linea busca
respetar la fruta y la identidad de cada variedad, dando
origen a vinos expresivos, directos, frescos y jugosos.

VINIFICACION

Una vez que las uvas llegaron a la bodega, fueron fermentadas en tanques de acero inoxidable con un régimen de extrac-
cion tradicional, aunque a una temperatura ligeramente mas baja de lo normal, con una maceracion suave durante aproxi-
madamente 2 semanas. Finalmente, el vino fue envejecido en barriles, con un porcentaje de maduracion en los tanques.

SUGERENCIAS DE NOTAS DE CATA:
MARIDAIJE:
Ideal con pastas y pescados. Aspecto: Rubi Profundo.

Nariz: Aromas notables de higos frescos con frutillas maduras y especias como pimienta, laurel
y suaves toques de caramelo.

Boca: Suave, con buen cuerpo y muchos taninos aterciopelados y dulces.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
16°C - 18°C.

ANALISIS QUIMICO: Alcohol :13,4%. pH: 3,62. Acidez total g/L (Tartarico): 5,06. ‘ Azlcar residual (g/L): 3,40.



